
Proč projekt děláme? Co musíme dodat?Jaký je očekávaný výsledek projektu? Do kdy? Za kolik? 

NEBUDE ŘEŠENO
Jaký problém řešíme? Co máme a nemáme k dispozici?

Co může ohrozit dosažení výstupů, cíle a přínosů?Koho se projekt nějakým způsobem dotkne?

Jaké role potřebujeme v projektovém týmu? Kdo role zastane?

Jaké kontrolní body si nastavíme?

Kolik nás budou stát výstupy v Kč nebo člověkodnech?

Co nebude řešeno v projektu, ale logicky by mohlo být?
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SOUČASNÝ STAV

RIZIKA MILNÍKY

PŘÍNOSY CÍL VÝSTUPY

ZAINTERES. STRANY

TÝM NÁKLADY
• V centru města se neprodává kvalitní

řemeslná zmrzlina
• Máme zkušenosti s prodejem zmrzliny

na festivalech a 30 receptů
• Máme poloprofesionální výrobník

zmrzliny

• Neseženeme vhodné prostory včas
• V průběhu rekonstrukce objevíme problém, která

práce prodraží
• Zájem lidí o dražší řemeslnou zmrzlinu bude nižší

31. 1 - zajištěny prostory
30. 4. - povolení vyřízena
15. 5. - web a sociální sítě běží
01. 6. - slavnostní otevření

• Pronajímatel prostor
• Úřady (městský úřad, hygiena)
• Sousedé v domě
• Zákazníci
• Dodavatelé

Dana Doležalová - sponzor   
Jirka Krátký - projektový manažer
Jan Kopřiva - prostory, stavební úpravy a vybavení 
Jana Prokopová - marketing a slavnostní otevření 
Michal Holý - provoz  

Zisková zmrzlinárna: 
1. V prvním roce prodáme min. 100.000 kopečků.
2. Návratnost investice max. 2 roky

Úspěšně otevřená zmrzlinárna v centru města 
do 1. 6. za max. 1,5 milionu Kč.

1. Aspoň 12 druhů zmrzliny v nabídce
2. Min. 500 kopečků prodáno za první týden

1) Prostory
2) Stavební úpravy
3) Zařízení a vybavení
4) Marketing
5) Provoz nastaven

Založení firmy není součástí projektu.
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1) Prostory
2) Stavební úpravy
3) Zařízení a vybavení
4) Marketing
5) Provoz nastaven




